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Pfandl - Hlassiker fiir zu Hause!

Beef tartar pikant mariniert
mit Toast und Butter 15,00

Hausgemachte Sulze mit

Kernol 10,00

Vogerlsalat mit Speckrostung
u. Croutons 9,00

Warmer Schafskase mit

Krautern in der Folie 11,00

Tagessuppe 6,00

Pfandlgulasch (Geschnetzeltes
vom Rinderfilet), scharfe
Pfeffersauce dazu
Krauterspatzle 23,00
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Rostbraten vom Rinderfilet
gefiillt mit in Triffelol
mariniertem Rucola,

Rostkartoffeln 25,00
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Wiener Schnitzel vom Kalb
mit
Kartoffel — Vogerlsalat und
Preiselbeeren 22,00
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Cordon bleu vom Kalb
mit Kartoffel —Vogerlsalat
und Preiselbeeren 23,00
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»Ladyteller*

Riesengarnelen (U5)
auf Gemuse 23,00

Kaiserschmarrn mit
Zwetschkenroster 10,00

Weine:

Gerne konnen Sie auch
einen edlen Tropfen aus
unserem Weinkeller mit

nach Hause nehmen.





