Aperitif - Empfehlung

Glas Gelber gMuskateller

Aperol mit Prosecco
Sanbittercocktail - 9range auf Gis
(alkoholfrei)

Moscow Mule (alkoholfrei)

illet mit Waldbeertonic

TGlas Grémant

Glas ‘Ghampagner

& egernseer JBier

HRalte Vorspeisen

& hunfisch g artar asiatisch mariniert mit
Wakamesalat und Wasabi

SBeef tartar pikant mariniert mit &oast
und JButter

SHausgemachte Sulze von der Falbshaxe
mit gerndl

Yogerlsalat mit Speckréstung u. “Groutons
Gemischter Salat klein

TGedeck auf Wunsch

(hausgemachtes Sauerteigbrot, Schmalz,

Parma)
Snoblauchbrot

4,80
5,50

5,10
5,30
6,90
9,50

13,20
4,40

16,40
15,80
10,50

9,90

6,50
3,90

3,80



5 uggen

Rindsuppe mit Fritatten
Hindsuppe mit GrieBnockerl

Warme Yorspeisen

Warmer Schafskéiise mit Kriiutern in der

Folie

ARavioli gefiillt mit Steinpilzen, Parmesan
und JRosmarinbutter

Jauptgerichte

Prandlgulasch (Geschnetzeltes vom

Hinderfilet), scharfe Pfeffersauce
dazu griiuterspiitzle
Hostbraten v. Finderfilet gefiillt mit in
Triiffelol mariniertem Jucola,
Hostkartoffeln
Wiener Schnitzel vom FKalb mit
HRartoffel - %gerlsulut und Preiselbeeren
o o o btk
Gordon bleu vom FKalb mit FKartoffel -
%gerlsalut und Preiselbeeren
o o o etk
Filetsteak oder Pfeffersteak 250¢g mit
Fratkartoffeln und Gemiise

5,60
5,60

10,90

13,50

23,40

26,50

24,90

25,90

35,50



&Zisch

Fangfrischer Saibling mit ZKriiutern in
der &olie gebraten, artoffeln

sk sk kot
»~Badyteller*
inesengurnelen (US )auf Yemiise aus
dem Wok

o of ob ok
& angfrische &orelle “eMiillerin“ oder
mit ,,fnoblauch* o. ,,eMandeln“, gartoffeln,

ok okt

Sausspezialitiit

HKalbshaxe fiir 2 Personen
in der JPfanne serviert

(SHalbshaxe mit Gemniise, Hostkartoffeln,
Finodel)

Pfandl - Spezial - Spiel

AinderfiletspieB
SPutenbrustspiel

dazu servieren wir Qfenkartoffel, verschiedene

Saucen und Lriiuterbutter

24,80

24,10

23,80

54,00

33,20
24,90

Wir sind sehr bestrebt auch beim Beitungswasser ein

gutes Service zu leisten deswegen verlangen wir

1.- € pro Jirug!

. Wir akzeptieren Jhre & G-&arte oder SKreditkarte

ab 40.-€“





