Aperitif — Empfehlung!

Gelber Muskateller 4,10
Glas Prosecco 4,40
Aperol mit Prosecco 4,60
Glas Prosecco Cranberry 4,80
Holunder mit Prosecco 4,70
Glas Rosé Prosecco auf Eis 4,90
Snowball (Cocos, Ananas, Frizzante) 4,90
Sanbitter — Orange auf Eis 4,90
Glas Champagner 10,50
Weinempfehlung!

Besuchen Sie unseren Weinkeller oder lassen Sie sich von unseren
Mitarbeitern fachmannisch beraten!

Plandl -Weinkeller

Fassen Sie sich verwobhnen
in unserem Peinkeller!
JPlats fiir ca. 14 Personen

Sie konnen jederseit auf Porbestellung
ungeren Weinkeller fiir begondere Anlasse mieten.
(Peinverkostung, Pegustationsmenit,
kleine JFeiern mit JFreunden, usi.)

Fir die Auszeichnung ,,Tiroler Wirtshaus* ist unser Betrieb
bestrebt folgende Elemente einzuhalten:

- die Liebe zur Tiroler Kost
- die Frische der verwendeten Produkte aus
Landwirtschaft, Gewassern und Waldern
- das besondere Augenmerk auf authentische
Atmosphare und Architektur.



Kalte Vorspeisen und Salate
Thunfischcarpaccio mit Wasabisauce und

Salatbouquet 13,20
Rindercarpaccio mit Pinienkernen und

Parmesan 12,80
Hausgemachte Sulze mit Kerndl 8,10
Vogerlsalat mit Speckrdstung u. Croutons 7,80
Knoblauchbaguette 3,20

Warme Vorspeisen

Warmer Schafskase mit Krautern
In der Folie 9,90
Schlutzkrapferl mit Parmesan und Butter 10,20

Suppen
Curryschaumsuppe mit gebr. Garnele 5,80
Knoblauchrahmsuppe mit Raucherlachs 5,40
Rindsuppe mit Fritatten oder
Griel3nockerl 4,60
Gedeck auf Wunsch p.P. 3,50

(Wurzelspeck und Schmalz — Hausgemacht)



Pfandlgulasch (Geschnetzeltes vom Schwein, Pute
und Rinderfilet), scharfe Pfeffersauce
dazu Krauterspatzle

*****

Gratinierter Lammrtcken mit Rucolapolenta und
Paprikabohnen

******

Hirschrickenkotelett auf Kirbispiree und
Sprossenkohlblatter

*****

Rostbraten v. Rinderfilet geftllt mit in
Truffelol mariniertem Rucola, Réstkartoffeln

*****

Rosa gebratene Hochrippe auf
Mais - Chilligemse

*****

~Pfandl Vegetarier*
Spinat- Kaseknddel mit Gorgonzolasauce
und gem. Salat

Fisch
Saibling mit frischen Krautern in der Folie
gebraten, Kartoffeln und gem. Salat

*****

Gebratene Jacobsmuscheln auf Tomaten —
Zucchinigemuse und Limettenmousseline

******

.Ladyteller

2 Stlck Riesengarnelen mit Basmatireis und
Krauterbutter

Fangfrische Forelle “Mullerin“ oder

Blau oder mit ,,Knoblauch* o. ,,Mandeln“,
Kartoffeln, gem. Salat

19,80

21,30

25,80

21,00

20,10

12,80

19,80

20,40

18,20

18,40



Kalbshaxe ab 2 Pers. 48,00
(Kalbshaxe mit Gemuse , Reis, Knddel
und Rastkartoffeln)

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-

Vogerlsalat und Preiselbeeren 18,80
Cordon bleu vom Kalb mit Kartoffel-

Vogerlsalat und Preiselbeeren 19,10
Naturschnitzel oder Rahmschnitzel

vom Kalb mit Reis 18,60
Filetsteak oder Pfeffersteak 250g mit

Bratkartoffeln, gem. Salat 26,50

Pfandl- Spezial- Spiel3e

Rinderfiletspiels 26,50 p.P.
oder
Putenbrustspiel3 20,50 p.P.
dazu servieren wir Ofenkartoffel, verschiedene
Saucen und Krauterbutter!!

Lieber Gast!

Fiir die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus Osterreich wurden wir
mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

Schwein und Pute: Metzgerei Huber, Kitzbthel

Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel

Eier: aus Osterreich von Legehennen aus Bodenhaltung

Erdapfel, saisonales Gemiise und Obst: aus heimischer Landwirtschaft

Fisch: Simon Hechenberger, Schwendt

LGerne akzeptieren wir 1hre EC-Karte oder
Kreditkarte ab 40.-€1*




